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GRAND HOTELL
HORNAN

BUFFE

JANUARI-APRIL

Vid arrangemang pa Grand Hotell Hornan iter hela sillskapet samma meny. Naturligtvis tar
vi hinsyn till allergier & andra behov av specialkost. Vi onskar ert menyval senast tva veckor
i forvag. Lokalhyra tillkommer.

VARMT
Hjort - Nattbakad ytter- eller innanlar fran Kipplingeberg
med fiarska orter, olivolja & tomater.
Vildsvin- Stek fran Kipplingeberg serveras med
apple & skogssvamp samt rodvinssky & 1ok.
Torskrygg — Smorstekt med citrusbrisserad kal samt ingefara.
Knyte — Pa filodeg fylld med ddelost & skogssvamp samt rarorda lingon.
Potatis — Rostad med vitlok & rosmarin samt olivolja.
KALLT:
Betor - Rostade, serveras med olivolja & pinjenotter samt getostcremé.
Rotselleri & kdlrot— Ugnsbhakad serveras med parmesan & ruccola.
Morotter - Picklade, serveras med dillfro & pinjenotter.
Sallad- Variation, serveras med dressing.
Hummus
Tomat — Med rostad 1ok & rapsolja fran Nyborgs gard.
DESSERT

Pannacotta - Smaksatt med vanilj serveras med dppelkompott.

Kaffe ingar
Pris 565 kr per person.



