GRAND HOTELL

BUFFEER 2017

Vid middagsbestéllningar pa Grand Hotell Hornan ater hela séllskapet samma meny. Naturligtvis tar vi
hansyn till allergier och andra behov av specialkost. Vi 6nskar ert menyval senast tva veckor i férvag.
En grundkostnad for lokalen om 2500 kr tillkommer.

Asiatiska smaker
pa upplidndska ravaror
Pris: 515 kr/pers

Het biffwok pa lokalproducerad biff, med
rotfrukter & sesamfron
Ungtuppfilé "spicy chicken” fran Hagby gard
Fiskgryta “Tom Kah Thale” pa gos, skaldjur,
regnbagslax och gronsaker
Skaldjurssallad pa handskalade rakor &
kraftstjartar med sting
Chili- & ingefdramarinerad glasnudelsallad
Kokosris
Gronsakswok
Syrade gronsaker
Kalsallad ”Kimchi”

Sojadip

Liten Dessert

Klassisk svensk buffé
Pris 415 kr/pers

Husets Inlagda sill
Senapssill pa husets egna senap
Stromming pa husets vis
Agghalvor med majonnés & rika
Gravad lax med hovmastarsas
Faringerostbiff med kramig potatissallad
Lokalproducerade Prinskorvar
Kottbullar
Janssons frestelse
Kokt potatis
Blandsallad
Hembakt brdd, spisbrod, ost och smor

Kaka/bakelse efter arstid

Medelhavsbuffé
Pris: 495 kr/pers

Husets grona tapenad
Hummus pa vart vis
Tsatsiki, gjord pa ekologisk gurka
Risonisallad
Marinerade gronsaker
Tomatsallad
Pastasallad med soltorkad tomat
Couscous & gronsaksblandning
Tva sorters oliver
Ratatouille
Marinerad Haloumi
Marinerade gronmusslor
Falafel
Ort- & vitlokskryddade lammfarsbiffar
Focaccia

Liten Dessert

Viltbuffé
Pris: 585 kr/pers

Lojrom med tillbehor
Gravad svensk réding med senapssas
Rokt sik med mandelpotatissallad
Inkokt svensk roding med messmaorscreme
Hjortrostbiff fran Kiplingeberg
Eklundshofsrékt and fran Kiplingeberg, med
lingonchutney
Viltpaté med cumberlandsas och cornichoner
Viltkottbullar med viltgraddsas
Kokt potatis
Smor, ost, knackebrod & gronsallad

Liten Hjortrondessert



