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GRAND HOTELL
HORNAN

FESTMENYER JANUARI-APRIL 2018

Vid middagsbestallningar pa Grand Hotell Hérnan ater hela sdllskapet samma meny. Naturligtvis tar
vi hansyn till allergier och andra behov av specialkost. Vi 6nskar ert menyval senast tva veckor i
forvag. En grundkostnad for lokalen om 2500 kr tillkommer. Vi samarbetar med Eklundshofs
festvaning som levererar maten till oss.

Amuse bouche:

Koket valjer en till middagen passande for-forratt 45kr
Forratter:

Ort- & vitléksbakad havskrafta med grillad brioche. Serveras med kaprismajonnis &

baconsalt samt picklad tomat & gurka. 125kr

Klassisk I6ksoppa serveras med honungstekt majskyckling samt cremé fraiche smaksatt med
Pepparot. 115kr

Variation av rostade rotfrukter serveras med picklade betor & bakade tomater samt

basilikaolja & rostad hasseln6tscréeme. 115kr
Varmratter:

Helstekt hjortytterfilé med rosti smaksatt med blamogelost. Serveras med picklade betor,
blomkalspuré samt havtornsas. 325kr

Halstrad roding med mandelpotatispuré serveras med kalsallad & rostad purjolék

samt lingonvinaigrette. 310kr
Risotto med karljohansvamp serveras med I6k & svampfylld strudel samt salviaolja 225kr
Desserter:

Husets morotskaka serveras med syltade morotter & mardang smaksatt med

lime samt nougatsas. 120kr
Chokladcheesecake serveras med citruscurd & dppelchutney 125kr
3 x chokladtryffel. (dpple, havtorn, whiskey) 115kr
Kokets urval av ostar (3 sorter) serveras med marmelad och knacke. 135kr

Mellanritter:
Samtliga forratter kan serveras som en mellanratt mellan forratt & varmratt 75kr

Sorbet som en gomrensare efter varmréatt, exempelvis paron- & cavasorbet 35kr

Liten osttallrik med 2 sorters lokalproducerad ost & husets marmelad 75kr



