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GRAND HOTELL
HORNAN

FESTMENYER MAJ-AUGUSTI 2017

Vid middagsbestallningar pa Grand Hotell Hornan ater hela séllskapet samma meny.
Naturligtvis tar vi hansyn till allergier och andra behov av specialkost. Vi 6nskar ert menyval
senast tva veckor i forvag. En grundkostnad for lokalen om 2500 kr tillkommer.

FORRATTER:
Klassisk Blamusselsoppa med ost- & vitloksbrod 115kr

Grillad gron sparris pa salladsbadd, serveras med hollandaise pa kallrokt rapsolja  115kr
Caprese pa buffelmozzarella & fina tomater, smaksatt med balsamvinager & olja  145kr
VARMRATTER:

Skaldjursfylld Bergtungafilé med forellromsas, vinkokt salladslok och

dillslungad farskpotatis 310kr

Ortkryddad ungtuppsbrostfilé fran Hagby gard, serverad med
rostad vitloksky, sparris samt timjansduchesse 295kr

Vildsvinsinnanlar fran Aleby eller Kiplingeberg, med syrad I6ksallad,

rosmarinsky samt potatisterrin 315
DESSERTER:

Havtornsorbet med vit chokladcheesecake & rabarbercaramel 115
Farska jordgubbar med lime-, vanilj- & farskostcreme samt citruskex 100
Mork chokladpannacotta med hallonsas, toppad med passionsfruktsallad 110

Olika sorters lokalproducerade ostar med marmelad 130



