dhy

GRAND HOTELL
HORNAN

FESTMENYER MAJ-AUGUSTI 2018

Vid middagsbestallningar pa Grand Hotell Hérnan ater hela sdllskapet samma meny. Naturligtvis tar
vi hansyn till allergier och andra behov av specialkost. Vi 6nskar ert menyval senast tva veckor i
forvag. En grundkostnad for lokalen om 2500 kr tillkommer. Vi samarbetar med Eklundshofs
festvaning som levererar maten till oss.

Amuse bouche:

Koket valjer en till middagen passande for-forratt 45kr
Forratter:

Portvinsgravad oxfilé med rabarber- och jordgubbsmarmelad serveras med en créme pa blamégelost
samt friterad purjolok. 145kr

Halstrad regnbage med blomkalspuré och liten sallad pa bockling samt fankal och honung,
smaksatt med flader. 135kr

Kokt sparris serveras med en créme smaksatt med rostad 16k samt lattsaltade potatischips och

Majonnas slagen pa kallpressad rapsolja. 115kr
Varmrdtter:

Smorstekt kummelrygg med potatiskaka smaksatt med pepparrot. Serveras med kaprismajonnas

samt puré pa grona artor och brynt smor. 295kr

Langbakad rapsgrissida serverad med rosti och picklad 16k samt dppelkompott och smérad rodvinsas.
275kr

Helstekt picanha (styckdetalj fran rostbiff) serverad med bakade betor och rodldkspuré samt tomat och
cidervinagersky. 310kr

Desserter:
Kompott pa farska jordgubbar serveras med mjélksorbet samt marang smaksatt med jordgubbar. 115 kr

Sockerkaka smaksatt med vanilj och citron som serveras med citruscurd, vaniljyoghurt

samt chokladsmul. 95kr
Kall rabarbersoppa serverad med vit chokladmousse och kanderade valnoétter. 120kr
Kokets urval av ostar (3 sorter) serveras med marmelad och knacke. 135kr

Mellanratter:
Samtliga forratter kan serveras som en mellanratt mellan forratt & varmratt 75kr

Sorbet som en gomrensare efter varmratt, exempelvis paron- & cavasorbet 35kr

Liten osttallrik med 2 sorters lokalproducerad ost & husets marmelad 75kr



