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GRAND HOTELL
HORNAN

FESTMENYER SEPTEMBER- DECEMBER 2018

Vid middagsbestallningar pa Grand Hotell Hornan ater hela sallskapet samma meny. Naturligtvis tar vi hdnsyn
till allergier och andra behov av specialkost. Vi 6nskar ert menyval senast tva veckor i forvdag. En grundkostnad
for lokalen om 2500 kr tillkommer. Vi samarbetar med Eklundshofs festvaning som levererar maten till oss.

AMUSE BOUCGHE

Koket valjer en till middagen passande aptitretare 45

FORRATTER

Brynt smorstekt kungskrabba serveras med tryfferad rakostsallad, friterad purjolék
samt citron majonnas 135

Confiterad anka serveras med Karl-Johanrisotto, blodapelsinvindgrett samt morotspuré 125

Variation av svamp serveras med rostad vitkalsconsommé, rostad blomkal samt majonnas

smaksatt med krasse 115
VARMRATTER

Langkok pa oxkind serveras med rédvinssas, tryffelpotatis samt syltad |6k och bakat dpple 310
Rimmad, bakad torskrygg serveras med sotpotatis, morot samt smorkokt 16k och syrad gradde 295

Rostad majscréme serveras med sallad pa bakade betor, bovete, stekta kantareller samt majonnas

smaksatt med grillad zucchini 225
DESSERTER

Fruktkaka serverad med vaniljsas och chokladcrisp 110
Kokoskaka serverad med trippel choklad (ljus, mérk, vit) samt jordgubbssorbet 125
3 x chokladtryffel (hallon, nypon, rom) 115
Kokets urval av ostar (3 sorter) serveras med Eklundshofs marmelad och knacke 130
MELLANRATTER

Samtliga forratter kan serveras som en mellanratt mellan forratt & varmratt 75
Sorbet som en gomrensare efter varmratt, exempelvis paron- & cavasorbet 35

Onskar ni 6l och snapsvanlig férratt? Samtliga férratter kan om s énskas bytas ut mot
en klassisk SOS-tallrik med sill, inlagd stromming, graddfil, potatis, lagrad ost och knackebrod. 115



